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Geografie del Gusto: Italia e Africa tra Culture e Condivisione

Dialogo culturale tra Italia e Africa su Alimentazione e Gastronomia

Data : 11 Febbraio 2026

Ora: 9.30 - 13.00

Luogo: Istituto della Enciclopedia Italiana Treccani

L’alimentazione e la gastronomia rappresentano un linguaggio universale, capace di
intrecciare memoria, identitd e futuro. L’iniziativa nasce dalla volonta di porre
I’attenzione sul ruolo del cibo come ponte culturale tra 1’Italia e i diversi contesti e
realta del continente africano. L’intento ¢ di valorizzare il patrimonio immateriale
legato al cibo, di evidenziarne le potenzialita culturali, economiche e sostenibili.
Questo evento rappresenta il momento inaugurale di un percorso piu ampio, che si
articolera nel corso dell’anno attraverso seminari, incontri € iniziative tematiche, con
la partecipazione di esperti, ricercatori e protagonisti individuati per ciascuna delle tre
sessioni del programma che segue. Tali appuntamenti e quelli a seguire saranno
occasioni di approfondimento e confronto tra saperi diversi, unendo le competenze
accademiche, imprenditoriali e culturali provenienti da entrambe le sponde del
Mediterraneo.

Ore 9.30 — Saluti di apertura

Marta Leonori, Segretaria Generale Fondazione Treccani Cultura ETS
Ambasciatore Vincenza Lomonaco, Presidente del Comitato Scientifico IDIAF
Ambasciatore Massimo Riccardo, Inviato Speciale del Ministro degli Affari Esteri e
della Cooperazione Internazionale per il Piano Mattei

Min. Plen. Stefano De Leo, Direttore Centrale per i Paesi dell’ Africa Subsahariana

Ore 9.40 - 10.30

SESSIONE I — 1l cibo come patrimonio condiviso

(Identita, memoria, dialogo interculturale, antropologia alimentare)

Questa sessione sara dedicata al cibo come patrimonio culturale e simbolico. Si
esploreranno le storie, le memorie e le contaminazioni che hanno intrecciato i destini
nel Mediterraneo. Il cibo diventa cosi un linguaggio che racconta identita, convivialita
e appartenenza, testimoniando il suo valore come bene immateriale e ponte tra culture.

Interventi
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- Andrea Lenzi, Presidente del CNR

- Antonio Umberto Mosetti, antropologo

- Tracey Eboigbodin , chef e vincitrice Masterchef Italia 2022, special guest
all’ambasciata d’Italia in Nigeria per la Settimana del Cibo Italiano nel Mondo

- Chef Omar Ngom, chef e formatore, fondatore Sama Chef Ecole de Cuisine,
Dakar, Senegal

Ore 10.40 — 11.40

SESSIONE II — Il cibo come strumento di sostenibilita globale

(nutrizione, clima, futuro condiviso)

Il secondo momento sara dedicato al cibo come responsabilita e futuro condiviso. Si
discutera di pratiche sostenibili, tutela ambientale e giustizia alimentare, in una
prospettiva che unisce il sapere tradizionale italiano e africano. L’obiettivo ¢ riflettere
su come la cultura del cibo possa orientare la cooperazione internazionale e la
costruzione di un futuro equo e condiviso.

Interventi

- Amb. Nosipho Nausica-Jean-Jezile, ambasciatrice del Sudafrica in Italia e
Presidente della comunita di sviluppo dell’ Africa Meridionale

- Amb. Josefa Leonel Corria Sacko, ambasciatrice dell’Angola in Italia, gia
commissaria per Agricoltura, sviluppo rurale, ambiente sostenibile nella Commissione
dell’Unione Africana

- Dott. Hamid El Bilali, rappresentante del CIHEAM di Bari (TBD)

- Prof. Lorenzo D’Angelo, Professore Associato Sapienza Universita di Roma,
Laboratorio di Antropologia dei Cambiamenti Sociali in Tanzania
- Dario Fociani, Co - Founder e General Manager Faro SRL, Aliena Srl

Pausa Caffe: ore 11.40 — 12.00

Ore 12.00 - 13.00

SESSIONE III — Il Cibo come sostenibilita Economica

(Impresa, filiere, diaspora, opportunita di sviluppo)

Il terzo momento sara dedicato alla dimensione del cibo come risorsa culturale ed
economica condivisa. Si metteranno in luce le esperienze di cooperazione tra Italia e
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Africa dirette ad evidenziare come le relazioni costruite attorno al cibo possano
diventare veicolo di conoscenza, dialogo e sviluppo equo.

Interventi

- Alessandra Pastorelli, Consigliere d’Ambasciata, Capo Ufficio I, Direzione
Generale per la Crescita e la Promozione delle Esportazioni, MAECI

- Chef Omar Ngom chef e formatore, fondatore Sama Chef Ecole de cuisine Dakar,
Senegal

- Salvatore Maina, titolare di uno dei supermercati piu popolari di Addis Abeba e
punto di riferimento per il mercato della distribuzione alimentare in Etiopia;

- Abdulrahman Aboubaker, rappresentante di Abulkhase P.L.C, leader nella
fornitura di materiali e attrezzature di alta qualita per diversi settori industriali in
Etiopia;

- Rappresentante o Associato di UCIMA (Unione Costruttori Italiani Macchine
Automatiche per il confezionamento e I’imballaggio) (TBD)

- Fabio Leonardi, Rappresentante AssoLatte (Associazione italiana lattiero-
casearia) (TBC)

- Tegitu Casiraghi, esperta di caffe etiope e afro-food drinks ambassador , Milano/
Etiopia

Modera I’evento : Marco Trovato, giornalista e direttore Africa Rivista
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